
Das Augustahospital Anholt ist ein neurologisches Fachkrankenhaus mit 91 Betten, 
das neben Aufgaben der akutstationären neurologischen Regio nalversorgung schwer-
punktmäßig Patient*innen mit Multipler Sklerose und Morbus Parkinson betreut und 
behandelt sowie die neurologische Frührehabilitation betreibt. In unserer Klinik 
werden jährlich 1900 Patient*innen behandelt.

Wir suchen Sie für die Großküche unseres Krankenhauses zum nächstmöglichen Termin als

Hauswirtschafter*in / Wirtschafter*in
in Vollzeit

Die Alexianer sind ein Unternehmen der Gesundheits- und Sozialwirtschaft, in dem bundesweit rund 30.000 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter  
beschäftigt sind. In zwölf Regionen, acht Bistümern und sechs Bundesländern betreiben die Alexianer Krankenhäuser, Einrichtungen der Alten- und 
Eingliederungshilfe, Gesundheitsförderungs- und Rehabilitationseinrichtungen, ambulante Versorgungs- und Pflegeeinrichtungen sowie Werkstätten 
für behinderte Menschen und Integrationsfirmen. Träger der Unternehmensgruppe ist die Stiftung der Alexianerbrüder, die das Erbe des 800 Jahre 
alten Ordens verwaltet. Miteinander kümmern wir uns um Menschen, die Hilfe und Pflege benötigen. Wir sind für unsere Patienten und Klienten da, 
arbeiten mit ihnen und nicht an ihnen. In multiprofessionellen Teams, die füreinander einstehen und gemeinsam anpacken.

Was Sie erwarten dürfen:
»  Vergütung nach den Richtlinien für Arbeitsverträge in den Einrichtungen des Deutschen Caritasverbandes (AVR-C) 
»  Leistungsstarke betriebliche Altersversorgung (KZVK)
»  In- und externe Fort- und Weiterbildungsmöglichkeiten
»  JobRad, Gesundheits- und Fitnessangebote, kostenfreie Mitarbeiterparkplätze
»  Ein interessantes und vielfältiges Aufgabengebiet mit Gestaltungsmöglichkeiten in einer Großküche
»  Eine strukturierte und individuelle Einarbeitung
»  Eine kooperative und freundliche Arbeitsatmosphäre

Was Sie mitbringen:
»  Erfolgreich abgeschlossene Ausbildung zum*zur Hauswirtschafter*in bzw. Wirtschafter*in
»  Idealerweise Erfahrung im Großküchenbereich 
»  Ein hohes Maß an Organisationsgeschick, Kundenorientierung und Kostenbewusstsein
»  Eine ausgewogene Mischung aus selbstständiger Arbeitsweise und Freude an der Teamarbeit
»  Zuverlässigkeit und Engagement
»  Gepflegtes Erscheinungsbild
»  Bereitschaft zur Arbeit an Wochenenden und Feiertagen
»  Eine positive Einstellung zu den christlichen Werten unseres Unternehmens

Ihre Kernaufgaben:
»  Übernahme der Verantwortung für alle hauswirtschaftlichen Abläufe
»  Unterstützung bei der Zubereitung kalter und warmer Speisen, beim Anrichten von Desserts und  

Salaten sowie beim Catering für Sonderveranstaltungen
»  Unterstützung in allen Bereichen der Hauptküche
»  Pflege und Reinigung der Räumlichkeiten
»  Mitarbeit in der Spülküche
»  Einhaltung der Hygiene- und Unfallverhütungsvorschriften

Sind Fragen offengeblieben?
Unser Küchenleiter Bernd Kock am Brink hilft gerne weiter: Tel. (02874) 46-8480

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung mit der Referenznummer AHA23/023 
per E-Mail an perspektiven@alexianer.de
oder postalisch:

Alexianer Service GmbH
Personalabteilung
Zentrales Bewerbermanagement (ZBM)
Große Hamburger Straße 3
10115 Berlin

Erfahren Sie mehr:
www.alexianer.de/karriere
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